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Nr. 1995//1/21.10.2021

CAIET DE SARCINI

privind ACHIZITIE SERVICII DE CATERING PENTRU SCOLI
CPV-55524000-9
Programul integrat de combatere a excluziunii sociale pe teritoriul SDL Sebes
POCU/771/5/1/151867

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantd din Documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cérora ofertantul participant la procedura isi va elabora oferta sa, in
vederea atribuirii contractului de achizitii publice avind ca obiect prestarea serviciilor de
catering - pregatirea, prepararea, livrarea si servirea zilnicd a hranei la sediul Scolii Gimnaziale
Petresti, str. M. Viteazu nr. 3, loc. Petresti, Jud. Alba, in cadrul Proiectului POCU nr.
775/5/1/151867 Program integrat de combatere a excluziunii sociale pe teritoriul SDL
Sebes.

1. OBIECTUL ACHIZITIEI

Obiectul contractului de achizitie publicd il constituie prestarea serviciilor de catering,
respectiv pregétirea, prepararea i livrarea zilnicd a hranei pentru 198 elevi din grupul tinti din
cadrul Proiectului POCU nr. 775/5/1/151867 Program integrat de combatere a excluziunii
sociale pe teritoriul SDL Sebes cu incepere de la data de la data semnirii, luna noiembrie
2021, sipéna la data de 31.12.2023, in functie de comenzile emise de citre achizitor.

2. COD CPV
Servicii de catering pentru scoli Cod CPV: 55524000-9, cuprinse in Anexa nr.2 din Legea

nr. 98/2016 privind achizitiile publice.
3. CADRUL LEGAL DE ATRIBUIRE A CONTRACTULUI

Implementarea proiectului Program Integrat de Combatere a Excluziunii Sociale pe
Teritoriul SDL Sebes, ID: 151867, proiect cofinantat din Fondul Social European prin
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Programul Operational Capital Uman 2014-2020, POCU nr. 775/5/1/151867, Operatiunea 717
“Reducerea numérului de comunitéti marginalizate (roma si non-roma) aflate in risc de saricie si
excluziune sociald din orage cu peste 20.000 locuitori, cu accent pe cele cu populatie apartindnd
minoritafii de etnie romd, prin implementarea de masuri/operatiuni in contextul mecanismului de
DLRC.”

- Legea 98 din 19.05.2016 privind achizitiile publice;

- Hotérérea Guvernului nr. 395 din 02.06.2016 pentru aprobarea Normelor metodologice
de aplicarea prevederilor referitoare la atribuirea contractelor de achizitie
publicd/acordului-cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile publice;

- Procedura operationala proprie a Scolii Gimnaziale Petresti pentru achizitia de servicii
prevdzute in Anexa 2 la legea achizitiilor publice nr. 98/2016.

4. ATRIBUIREA CONTRACTULUI

Contractul de achizitie publicd se va atribui cu respectarea procedurii operationale privind
procedura proprie.

Procedura proprie se aplicd avand in vedere faptul ci serviciile achizitionate sunt cuprinse in
Anexa 2 din Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice, fapt ce atrage aplicarea prevederilor
art. 68 alin.(2) lit. h) din Legea 98/2016, iar contractul de achizitie are o valoare estimata fird
TVA mai micé decét pragurile corespunzitoare previzute la art.7 alin (1) lit. d si mai mare decét
pragul prevazut la art. 7 alin.(5) din Legea 98/2016, respectiv intervalul de la 135.060 lei pani la
3.506.625 lei.

Procedura proprie se va desfasura conform Procedurii operationale a Scolii Gimnaziale
Petresti, pentru organizarea si desfisurarea procedurii proprii de atribuire a contractelor de
achizitie publicd ce au ca obiect servicii sociale, servicii de Invitdmant, servicii de sinitate,
servicii culturale, servicii hoteliere si restaurante, prestari de servicii pentru comunitate, servicii

postale si servicii diverse si alte servicii specifice.
5. VALOAREA ESTIMATA

Valoarea totald a contractului de achizitie publica ce urmeazi a fi atribuit este de 1.007.075
lei fard TVA si 1.097.712 lei cu TVA
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6. PRESTATORUL

Prestatorul serviciilor trebuie sa fie furnizor autorizat, conform legislatiei in vigoare.

7. CONDITII DE DESFASURARE

CONSIDERATII GENERALE
DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Obiectul contractului de achizitie publici il constituie prestarea serviciilor de catering,
respectiv pregatirea, prepararea i livrarea in zile lucritoare (luni-vineri) la sediul Scolii
Gimnaziale Petresti.

Astfel, prestatorul va trebuie sd {ind cont de urmatoarele informatii generale cu privire la
modul concret de derulare a contractului de servicii de catering:

a) Tipul de contract: contract de servicii, cu executare succesiva pe bazi de comandi emisa

de beneficiar.

b) Unitatea de mésurd a contractului: portia, configuratdi ca meniu complet, conform

prevederilor prezentului caiet de sarcini

¢) Numarul de por;i'i ce vor fi asigurate la o livrare: aprox. 198 portii (hranii caldi), in

functie de numdrul de copii prezenti inscrisi in program, in cantitifile si continutul caloric

stabilit prin normele de hrana previzute de legislatia in vigoare si prezentul caiet de sarcini.

d) Tipul mesei servite — hrand caldd, servitd in intervalul orar 12.00 - 14.00, Ia sediul Scolii

Gimnaziale Petresti.

¢) Grupul tintd (consumatori) — elevi

in cadrul acestui proiect, portia de hrand caldi constd in 1 (una) masi caldi in fiecare zi (21
zile /lund) timp de 22 luni, pentru 198 beneficiari (129 ciclul primar si 69 ciclul gimnazial),
rezultand 91.476 portii/proiect.

Distribuirea portiilor de hrand caldd va incepe la data semndrii contractului si pani
21:12.2023.

Pretul unei portii va riméne ferm pe toata perioada proiectului (22 luni).

Gramajul portiei este stabilit potrivit raportului caloric necesar pentru fiecare copil.
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Un meniu si valoarea alocata unui elev va cuprinde:
e Felul de bazi va fi compus din: Preparat din carne de pui, viti, porc sau curcan 110 gr.
e Garnitura (cartofi, orez, paste fainoase, mimaliga, fasole, mazire, spanac, etc) 140 gr.
e Salatd (legume crude, muraturi, etc) 50 gr.
e Pdine 50 gr.
e Desert
e ] sticld apa platd (necarbogazoasa) la 0.500 litri
e Naproane hértie, 30x40 cm potrivit pentru servirea mesei.

Felul principal de méncare va fi ambalat individual in caserole de unicd folosintd, cu inchidere
perfect etansd, din plastic, aluminiu sau de polistiren HB7, cu delimitare pentru produse din carne si
garniturile acestora, exceptéand situatiile in care felul de méncare nu necesiti separare.

Carnea acceptata este cea de pui (piept, pulpd), vitd sau porc (muschi sau pulpi), peste fara
oase (sub forma de file). Carnea va fi pregititd pe grétar, cu aburi, la cuptor, la rotisor sau pane.

Garniturile vor consta in legume preparate in diferite feluri (gritar, abur, piure), orez, paste
etc.

Péinea din cadrul meniului se va prezenta sub forme de chifle, cornuri sau felii. Portiile de
péine vor fi ambalate individual.

Fructul din cadrul meniului trebuie s fie spalat in prealabil si ambalat individual (acolo
unde este cazul) in folie de protectie de plastic sau ambalaj de hartie, unde nu este cazul, Fructele
vor fi prezentate Intr-o 13difd sau caserold mai mare si trebuie si fie coapte, dar nu alterate.

Desertul, care va fi servit beneficiarilor implicati in proiect, va fi ambalat individual, dupa
caz, in pungi de plastic sau folie de plastic de uz alimentar, sau cand consistenta acestuia nu o
permite, in caserole speciale pentru desert.

Produsele de panificatie si patiserie trebuie sa aiba inscriptionati data fabricatiei si termenul
de valabilitate. In conditiile in care acestea sunt preparate In unitatea ofertantului, acestea trebuie
sd fie pregitite cu maxim 24 de ore inaintea livrarii.

Tacamurile vor fi de unicd folosinta si vor fi ambalate individual in mod igienic (furculita,
cutit, lingurita, servetel).

Apa plata va fi ambalati in sticld de plastic de 0.5 litri.

Autoritatea contractantd va incheia un contract pe valoarea ofertatd, urménd a depune
comenzi In functie de necesitate, fara a exista obligativitatea acoperii cu comenzi a intregii sume,
plata efectuéindu-se raportat la numérul de meniuri comandate si pretul per meniu.

Dreptul de a primi zilnic portia de hrand il au numai elevii prezenti la activititile didactice.
Portia de hrana nu se acordé in perioada vacantelor scolare sau a altor zile declarate prin lege ca
zile nelucratoare.
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Scoala, prin reprezentantii sdi, va comunica zilnic prestatorului numérul de portii necesare,
iar acesta din urmé va preda scolii numérul de portii corespunzitor numirului de elevi prezenti la
cursuri.

Unitatea de invatimant raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptic si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in
acest sens, precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza plitii portiilor de hrani.

Conducerea unitétii de invitdimént desemneazid un coordonator local care poate fi din
categoria personalului didactic auxiliar, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere.

Distribuirea portiei de hrand se face de citre persoane care detin certificat de absolvire a
unui curs Nofiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului Ministrului S#natatii si al
Ministrului  Educatiei, Cercetdrii i Tineretului nr.1.225/5.031/2003 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizare §i certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insugirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completirile ulterioare, si fisa de
aptitudini specifice activititii desfagurate, conform Hotdrarii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea s@natatii lucratorilor, cu modificérile si completirile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatdmént consti in diverse tipuri de
activitdti, ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislatiei in
vigoare, servicii, evidenta zilnici a livrarii portiei de hrani, completarea formularelor de
raportare periodica.

In ceea ce priveste Intocmirea meniurilor, prestatorul trebuie sd dispuni de 3 meniuri(céte un
meniu pentru fiecare sdptiméni), care se vor derula pe parcursul a 3 siptimaéni, elaborate de
catre un medic nutritionist, in strictd concordantd cu prevederile legislative in vigoare, cu
posibilitatea modificérii acestora.

Gramajele sunt stabilite potrivit raportului caloric necesar pentru fiecare copil si sd
reprezinte gramajul produsului finit.

Pentru a se realiza un raport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele si fie
combinate intr-un anumit mod i in anumite proportii conform nevoilor organismului.

Prestatorul va prezenta autoritatii contractante, in form# scrisd, pand cel tarziu in ziua de
miercuri a fiecdrei sdptdmaéni o propunere de meniu pentru siptimana urmitoare.

Dupa analizarea propunerii de meniu, autoritatea contractantd va transmite prestatorului
confirmarea meniului aga cum a fost primit sau observatii/modificiri asupra acestui meniu in
cazul in care acestea exista, pind cel tdrziu in ziua de vineri a fiecirei siptiméni pentru
sdptaména urmatoare.

Prestatorul nu poate s modifice meniul prestabilit, fard acordul autorititii contractante.

Comanda pentru numérul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va
transmite prestatorului zilnic, pané la orele 09:00, va fi valabild pentru mesele din ziua respectiva
$1 va contine numdérul de portii, pe baza foii zilnice de prezenti a elevilor.
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Pentru elevii care merg in excursii prestatorul va asigura hrand rece conform Notei de
comanda transmisd cu cel putin 3 (trei) zile inainte, cu avizul asistentei medicale a unitdtii de
invdtdmant. Dacd pe parcursul deruldrii contractului vor apirea anumite imbolniviri ale
beneficiarilor, se vor solicita meniuri adecvate bolilor respective.

in functie de modificarile intervenite in frecventa copiilor beneficiari ai serviciului de
catering, autoritatea contractantd isi rezervd dreptul de a suplimenta sau diminua numirul de
portii, fard modificarea pretului unitar i fard vreo notificare prealabils, ci numai prin precizirile
cu privire la numdrul de beneficiari cuprinse In comanda lansati citre prestator.

Meniurile se pot modifica in functie de recomandarea medicului nutritionist si

reglementarile legislative in vigoare, OMS 1563/ 2008,0MS 975/1998, OMS 976/1998 etc.

8. CRITERIUL DE SELECTIE: Pretul cel mai scizut.

9. LOCUL DE PRESTARE A SERVICIILOR: Livrarea se va face la sediul unitatii
scolare din localitatea Petresti, str. M. Viteazu, nr. 3, 515850, jud. Alba.

10. PERIOADA DE PRESTARE A SERVICIILOR: Noiembrie 2021- Decembrie 2023

11. CERINTE SPECIFICE PRIVIND TRANSPORTUL: Transportul hranei va fi
asigurat de cétre prestator cu mijloacele sale de transport proprii fard modificarea pretului din
propunerea financiard, pénd la destinatia unitatii scolare care organizeazi programul Scoala dupi
scoald conform cerintelor autorititii contractante. Hrana caldi trebuie ambalatd in caserole de
unicd folosinti care au capacitatea de a mentine méncarea calda inclusiv tacAmuri.

Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie avizate
de catre organele/organismele de specialitate din subordinea Ministerului Sanatatii. Ele vor fi
mentinute curate §i in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare si trebuie, unde
este necesar, sa fie create conditii pentru a permite o curétire adecvati si/sau dezinfectie.

Prestatorul va asigura respectarea normelor de igiend si sanitar-veterinare, transportul
acestora se va desfdsura cu respectarea tuturor conditiilor si reglementirilor in vigoare in ceea ce
priveste prevenirea extinderii pandemiei de Covid 19.

Mijloacele de transport si recipientele folosite vor fi supuse dezinfectiei, conform normelor
epidemiologice in vigoare.
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Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie si fie
capabile sa mentind alimentele la o temperaturd adecvati si, unde este cazul, si poata permite ca
aceste temperaturi si fie monitorizate.

Pe parcursul deruldrii contractului, operatorul economic are obligatia de a mentine curate si
in bund stare de intretinere si functionare vehiculele utilizate pentru indeplinirea contractului,
astfel incat produsele sa fie protejate Impotriva contamindrii si si permitd igienizarea. in acest
sens, se va prezenta in mod obligatoriu, contract de prestare a serviciilor privind igienizarea.

Inspectarea periodica a mijloacelor de transport este, de asemenea, necesari si obligatorie,
prezentindu-se dovada efectuirii operatiunii de inspectare in acest sens.

12. CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA:

Fiecare persoand care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor va mentine igiena
personald si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

Personalul care lucreazi la prepararea hranei trebuie si aibi analizele medicale la zi si s
respecte regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare.

Angajatii operatorului economic responsabili cu prepararea hranei trebuie sa fie calificati.
Fiecare persoand care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor trebuie si mentind un grad
ridicat de curdfenie personald si trebuie si poarte imbriciminte adecvatd, curati. Oricirui
lucrétor care suferd de o boald (leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese sau diaree), sau este
purtdtor al unei boli ce poate fi transmisd prin alimente, nu i se va permite si manipuleze
alimente ori s intre Intr-un spatiu de manipulare a alimentelor, de orice capacitate, daci existi
posibilitatea de contaminare directd sau indirectd ( Declaratie pe propria raspundere). Personalul
angajat n manipularea §i prelucrarea alimentelor trebuie si fi urmat cursul de Notiuni
fundamentale de igiend (Declaratiec pe propria rispundere). Prestatorul care lucreazi la
prepararea hranei are obligaia de a efectua controalele medicale (analizele medicale) ale
angajatilor conform legislatiei in vigoare (Declaratie pe propria raspundere).

Controlul medical periodic al personalului care participd in mod direct la primirea,
depozitarea, prelucrarea alimentelor, distribuirea si servirea hranei preparate, se va efectua in
conformitate cu Normele de Protectia Muncii pentru Unititile de Alimentatie Publici si conform
indicatiilor medicului de medicina muncii, putind fi verificat de autoritatea contractanta, ori de
céte ori este cazul.
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Pregitirea produselor, manipularea si transportul acestora se vor desfisura cu respectarea
tuturor conditiilor §i reglementérilor in vigoare in ceea ce priveste prevenirea extinderii

pandemiei Covid 19.

13. CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE

Prestatorul va livra méncarea in caserole de unici folosintd, tacAmuri, servetele, astfel Tncét
sd fie asiguratd respectarea normelor de igiend si sanitar veterinare, servicii ce vor fi luate in
calcul la stabilirea pretului final.

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate impotriva oricdror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitdrii sdnatitii sau contamindrii In aga mod Incat nu se vor putea consuma in acea
stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat si se minimalizeze
riscul contamindrii. Se vor introduce méasuri adecvate astfel incét eventualele epidemii s poat3 fi
controlate.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care si nu
prezinte risc pentru sandtate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate,
in afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele si se adapteze modalititilor
de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

Se recomanda ca hrana si fie servitd la aproximativ 30 min. de la preparare. In caz contrar,
ele trebuie mentinute la o temperaturd mai mare de 60 grade Celsius pentru hrana calda iar
preparatele reci la max. 4 grade Celsius.

Este interzisa pastrarea alimentelor de la o masi la alta. Pregdtirea alimentelor, manipularea
si transportul acestora se vor desfisura cu respectarea tuturor conditiilor si reglementirilor in
vigoare in ceea ce priveste prevenirea extinderii pandemiei Covid 19.

14. CERINTE SPECIFICE PRIVIND DESEURILE ALIMENTARE

Deseurile alimentare trebuie colectate In containere inchise si etichetate; aceste containere
trebuie sé fie de o constructie adecvati, pastrate intacte si usor de curitat si dezinfectat.

Transportul deseurilor alimentare se va face cu mijloace de transport autorizate ale
prestatorului pe cheltuiala sa.

Prestatorul are obligatia evacudrii zilnice a deseurilor alimentare.
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15. CERINTE PRIVIND CAPACITATEA TEHNICA SI PROFESIONALA

Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile, cit si echipamentele de rezervi, vor
fi conform legislatiei roméne in vigoare si standardelor europene.

Ofertantul trebuie si execute la termenele legale si, ori de cite ori este nevoie, verificarile
metrologice ale aparatelor de masurd si control utilizate.

Elementele definitorii al ofertelor prezentate:

e Ofertantul va prezenta in ofertd 3 variante de meniu sdptimanal si se va tine cont de
principalii furnizori de energie ai organismului: lipide, glucide, proiecte. Meniurile vor fi
diversificate pentru fiecare zi a sdptiménii. Meniurile nu vor confine mancare de post sau
vegand.

e Prepararea hranei se va face de contractant, in bucatirie proprie, cu respectarea normelor
legale in vigoare obligatorii pentru desfasurarea activitifii de preparare a hranei si catering, iar
distribuirea hranei se va face la destinatia finald previzuti mai sus.

® Maéncarea livratd in stare caldd trebuie sd fie in concordanti cu standardele de calitate
prevazute de legislatia roméana.

® Meniurile/portiile vor fi ambalate si servite fiecare separat in ambalaje de unici folosintd
(caserole cu compartimente care impiedice amestecarea involuntard a componentelor meniului)
astfel incét caracteristicile calitative si cantitative ale alimentelor si nu fie modificate.

Ofertantul trebuie si execute serviciile de catering exclusiv cu personal calificat.
Ofertantul trebuie sa presteze serviciile de catering la standardele unui comert civilizat.
Ofertantul trebuie sd asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate.
Ofertantul trebuie s asigure conditiile igenico-sanitare previzute de actele normative in
vigoare privind depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare.

o Ofertantul trebuie si-si asume rezolvarea imediatd a sesizérilor si reclamatiilor privind

calitatea hranei.

o Ofertantul trebuie sd respecte normele de sigurantd alimentard a produselor ce vor fi
livrate.

e Ofertantul trebuie s asigure in mod corespunzitor toate serviciile mentionate In oferts,
s anunfe in scris autoritatea contractant, in termen de 24 (doudzeci si patru) de ore, cu privire la
aparitia oricarui eveniment care ar putea afecta prestarea corespunzitoare a serviciilor de ciitre

contractant.
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16. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINACIARE: Tariful (pretul) unitar
va fi exprimat in lei .

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE SI CONDITII
MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA:

Ofertantul participant la proceduri trebuie sa respecte particularititile unititii de invatamant
beneficiare ale serviciului de catering previizute in caietul de sarcini.

Ofertantul participant la procedura trebuie sd aibi nscris, in statutul societitii, ca obiect de
activitate, servicii de catering.

La data semndrii contractului prestatorul castigitor va prezenta obligatoriu retetarele, care
urmeaza a fi folosite in desfagurarea serviciilor ce fac obiectul prezentei documentatii de
atribuire si cele 3 variante de meniu pentru 3 saptimani.

Retetarele vor constitui anexd la contractul ce se va semna iIntre autoritatea contractanti si
ofertantul declarat céstigitor. La prepararea mancarurilor se vor folosi gramajele indicate in
retetarele prezentate. Prestatorul trebuie sd respecte piramida alimentard pentru nutritia copiilor
si adolescentilor in functie de necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de varsta, pentru
asigurarea cresterii gi a unei stiri de sandtate si imunitate corespunzitoare.

Prestatorul trebuie sé asigure, in lipsa unor produse previzute in meniurile siptimanale, alte
produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale si cu aprobarea prealabili a
reprezentantului autoritatii contractante la echivalentul valoric si nutritional al celor inlocuite.

Prestatorul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare previzute de actele normative in
vigoare pentru depozitarea §i péstrarea produselor agro-alimentare pentru prepararea si
transportul hranei. La realizarea propunerii de meniu prestatorul trebuie si ia in considerare
urmaétoarele:

- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de bazi (proteine, lipide, glucide,
etc.)

- afectiunile, bolile, si indicatiile medicale;

- anotimpul in care se aplicd meniurile;

- pe parcursul unei sdptdmani sd nu se repete felurile de méncare;

- realizarea unor preparate cu gust bun, miros placut, agreate de citre cei care le consumi:

- preparatele si fie consistente §i s dea senzatie de satietate;

- preparatele sd fie variate atét prin felul produselor, cat si prin tehnologia culinari folositi;
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- eventualele observatii despre preparate preferate sau mai putin preferate vor fi aduse la
cunostintd prestatorului de citre autoritatea contractants pe misurd ce aceasta le va primi de la
elevi.

Principii care trebuie respectate In pregitirea mesei pentru elevi:

a) Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul méncarurilor calde preparate la nivelul unitatii de tip catering si care urmeazi a fi
servite elevilor. De asemenea, produsele de origine animald sau non-animali din care se prepara
aceste méncaruri nu trebuie s contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite
de legislatia in vigoare.

b) Sarea iodata utilizatd nu trebuie sd contini anti-aglomeranti sau orice alt aditiv.

¢) Méncarea livratd trebuie gititi in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si conditii igienico-sanitare si
la temperaturi corespunzétoare, conform legislatiei in vigoare.

Atentie! NU se vor folosi creme cu oud, friscd sau maioneza.

Graficul de prestare a serviciilor de catering
Programul de servire al meselor este stabilit pentru unitatea noastrd dupi urmitorul orar:

* Masa de prénz - intre orele 12.00 — 14.00; Acest program va putea fi modificat si adaptat,
in mod corespunzitor, in functie de necesitétile si la cerinta motivata a beneficiarului. Programul
va fi anuntat in scris la inceputul activitatii si, ori de cate ori el va suferi modificari, pe parcursul
deruldrii contractului. Spatiile de servire a mesei vor fi asigurate de citre unitatea beneficiara.
Autoritatea contractantd solicitd ca mancarea gétiti si se pastreze cald in recipiente profesionale
pentru ambele serii.

* Prestatorul trebuie sd respecte cele 3 variante de plan meniu, insotite de calculul caloriilor.

* Beneficiarul va fi obligat sd afigeze “Planul meniu siptimanal” care a fost aprobat la
avizier.

* Prestatorul trebuie sd permitd exercitarea controlului efectuat de citre reprezentantii
beneficiarului in ceea ce priveste modul de depozitare al alimentelor, prepararea hranei, etc.

Toate controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului si vor fi
consemnate in “Registrul de control privind hrénirea”, document ce va fi pastrat la directorul
scolii sau persoana desemnata, dupi caz.
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Receptia hranei se va realiza zilnic de citre achizitor prin persoanele desemnate de
directorul unitatii de invatdmént. Prestatorul va prezenta la livrare procesul verbal de receptie al
hranei Insotit de declaratia de conformitate si calculul caloriilor si gramajul pe portie. Nu se va
distribui hrand fard avizul personalului de specialitate si/sau al directorului unitatii.

in cazul constatdrii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se comunicd imediat, in
scris, prestatorului.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sandtate a beneficiarilor, personalul de specialitate si directorul unititii de invatdmant vor avea
dreptul sd sisteze distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat si inlocuiasci alimentele sau
hrana in cauzi cu alta/ altele corespunzitoare, fird a pretinde plati suplimentare pentru aceasta,
in termen de maxim 2 (doud) ore de la primirea notificirii. Daca deficientele constatate nu sunt
remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere a contractului cu toate
consecintele ce decurg din acestea.

Cantitatile constatate lipsd in urma verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt
timp. Zilnic, o proba recoltatd din fiecare fel de hrani administratd (méncare gatitd sau hrani
rece), va fi pastratd in frigider 48 de ore. De asemenea, hrana va fi verificati obligatoriu de
personalul de specialitate.

Prestatorul se obligd sd prezinte unititii de invifimant trimestrial buletinele probelor
alimentare.

In cazul aparitiei unor fmbolnaviri sau suspiciuni de imbolnaviri cu transmitere digestiva la
elevii care au servit masa, acestia vor putea reprezenta in caz de litigiu, o asa numitd
contraproba.

In situatia nerespectirii de citre personalul propriu a masurilor referitoare la prevenirea si
combaterea bolilor transmisibile, cét §i a normelor sanitar-veterinare, prestatorul va suporta, dupa
caz, sanctiuni administrative, contraventionale sau penale.

Propunerea financiara(oferta) va fi elaborati, in mod obligatoriu, cu respectarea datelor si
conditiilor din prezentul Caiet de sarcini.

Oferta admisibila cu preful cel mai scézut ofertat va fi declarata cstigitoare.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toatd perioada

de valabilitate.
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17. MODUL DE PREZENTARE A OFERTELOR
Documentele de calificare si oferta financiard se depun in plic inchis si sigilat la sediul
autoritatii contractante $coala Gimnaziala Petresti, str. M. Viteazu nr. 3, loc. Petresti, cod postal
515850, jud. Alba, la secretariat, pana la data de 29.10.2021, ora 13.00. Pe plic se trece adresa
autoritatii contractante cu inscriptia:
Citre,
SCOALA GIMNAZIALA PETRESTI

A NU SE DESCHIDE INAINTE DE DATA DE 01.1 1.2021, ORA 9.00
Plicul inchis i sigilat va fi insotit de scrisoarea de inaintare — vezi Formular.
Nu se acceptd transmiterea acestor documente pe e-mail sau fax.
Oferta financiard va fi exprimati in lei fird TV A si va fi fermi pe toatd perioada de derulare

a contractului.

Valoarea totald a ofertei nu trebuie si depiseascd valoarea totald estimati a contractului de
achizitie publica, respectiv 1.007.075 lei fard TVA.

Oferta financiard se compune din preful unitar ofertat de fiecare operator economic,
cantitatea maxima aferenta contractului, respectiv 22 luni *21 zile/luni* 198 beneficiari=91.476
portii/proiect.

Preturile/ tarifele unitare pot avea maximum doui zecimale. La ofertele care contin preturi
cu mai mult de doud zecimale, vor fi luate in calcul doar primele dou3 zecimale.

Autoritatea contractanti isi rezerva dreptul, conform legii, de a solicita orice alte clarificari,
cu privire la oferta depusé astfel incit adjudecarea ofertei castigitoare si se faci pe baza tuturor
justificdrilor prezentate de catre ofertant.

Ofertantul i asuma réspunderea pentru veridicitatea si legalitatea datelor si documentelor
prezentate.

18. DOCUMENTELE PENTRU CALIFICAREA OFERTANTILOR
in vederea calificirii, ofertantii depun obligatoriu urmatoarele documente:
a) Certificat de Inregistrare cu datele de identificare ale ofertantului, in copie lizibili cu
mentiunea ,,conform cu originalul”
b) Certificat constatator emis de Oficiul Registrul Comertului in original sau copie lizibila
cu mentiunea ,,conform cu originalul”
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c) Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale citre bugetul de stat, eliberat de citre
Directiile ANAF teritoriale, din care si reiasd cd ofertantul nu inregistreazi debite
scadente lunii anterioare deschiderii ofertelor. Acest certificat trebuie depus In original
sau copie lizibild cu mentiunea “conform cu originalul” si trebuie si fie valabil la data
deschiderii ofertelor.

d) Autorizatie de functionare sanitard veterinard si pentru siguranta alimentelor, emisi de
catre DS.V.S.A., In copie lizibild cu mentiunea ,,conform cu originalul”

) Autorizatie pentru desfasurarea activitatii de alimentatie publicd, emisi de ciitre Primaria
de pe raza localitétii unde este inregistrat punctul de lucru, in copie lizibild cu mentiunea
»conform cu originalul”

f) Dovada cé ofertantul detine mijloc de transport echipat si dotat corespunzitor pentru
transportul hranei, pentru transportul marfurilor perisabile(autorizat de D.S.V.A) in copie
lizibild cu mentiunea ,,conform cu originalul”.

19. RECEPTIONAREA SI PLATA

Prestatorul are obligatia sd livreze portiile de hrand caldd pentru elevii din grupul tintd in
cadrul Proiectului POCU nr.771/5/1/151867 ”Program integrat de combatere a excluziunii
sociale pe teritoriul SDL Sebes“ direct la sediul Scolii Gimnaziale Petresti.

Zilnic, livrarea numérului de portii comandate va fi consemnati intr-un proces verbal de
livrare, semnat de ambele pirti in douad exemplare. Modelul de proces verbal de livrare va fi
intocmit de comun acord de pirtile contractante dupa incheierea contractului si va cuprinde cel
putin luna, data, locatia, numarul de portii livrate/receptionate.

La finalul lunii se va intocmi factura fiscald de citre prestatorul cu care va fi incheiat
contractul de servicii.

Plata se face cu ordin de plati in lei, in termen de 30 zile de la data primirii facturii in
original, emisd §i transmisd la sediul beneficiarului, dupa efectuarea receptiei cantitative si
calitative a serviciilor. Factura va fi insotitdi de procesul verbal de receptie cantitativi si
calitativd, ce se va Incheia lunar, de declaratiile de calitate/conformitate si a tabelului de
distribuire semnat de autoritatea contractantd, firs obiectiuni.
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Observatii:

- In contextul pandemiei de Covid-19, daci activitatea scolard si cea desfdsuratd prin
programul Scoald dupéd $coald vor fi suspendate, conform legislatiei in vigoare, serviciile
de catering vor fi suspendate in aceeasi perioadi.

- Daci pe perioada derulirii contractului numarul de portii va fi mai mic decit numirul de
portii contractate, autoritatea contractantd va pléti numarul efectiv de portii livrate.

Reprezentant legal $coala Gimnaziala Petresti
in cadrul proiectului ID 151867
Similie Angela Paraschiva
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Avizat Coordonator P2, intocmit,

Bitiu Vasile Maier Monica
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